ANTIPASTI SECONDI PIATTI DI PESCE

Capasanta Gratinata €4,00pz Seppie In Nero € 4,50 / etto
Spiedino di Gamberoni alla Piastra €3,50pz Baccala alla Vicentina € 4,00 ; etto

: Baccala in Umido € 4,20 / etto
Sarde in saor € 2,20 / stto L ’

- / Trancio di Salmone al Forno € 5,00 / etto
Gamberoniin saor €395/ etto Trancio di Salmone in Crosta di Pistacchi € 5,50 / etto
Baccala Mantecato € 4,50 / stto Filetto di Scorfano in Crosta di Patate €8,00pz
Dentice Mantecato € 4,80 / etto Coda di Rospo alla Piastra € 5,00 / etto

s Trancio di Spada alla Mediterranea € 4,20 / etto
Baccala Conso € 7,00 / etto o , ’

. / Branzino di Mare alForno x 2 Persone (500 g circa) € 4,50 / etto
Insalata di Piovra € 4,20 / etto
Insalata Russa € 1,80 / etto

SECONDI PIATTI DI CARNE

Bollito Misto (Manzo, Musetto, Lingua, Testina, cottura CBT) € 3,00 / etto
PRIMI PIATTI Spezzatino di Manzo (CBT) x 2 Persone (500 g) € 3,05 / etto
Lasagna di pesce € 2,60 / etto Trippa alla Parmigiana x 2 Persone (500 g) €199 / etto
Sugo di pesce sgusciato (cozze, vongole, calamari, seppie) € 3,80 / etto Stinco di Maiale Intero (CBT) (6/700 g) € 1,65 / etto
Ragu di Tonno e Spada tagliati a coltello € 4,20 / etto
con capperi e olive taggiasche POLPETTE
Salsa per Bigoi € 2,20 / etto Polpetta di carne €170
Parmigiana di Melanzane € 1,80 / etto Po{petta g! melanzane €1,70
Lasagna al Ragu di Carne € 1,90 / etto Polpetta di tonno €170
Lasagna Radicchio e Salsiccia € 2,20/ etto Sequici su: n @aqualtra
Lasagna Ragu D’Anatrae Zucca € 2,00 / etto

Ingredienti selezionati con cura,
Preparazioni complesse e pazienti per riportare sulle vostre tavole
I sapori di un tempo ¢ le nuove proposte della cucina moderna.

Prodotti saggetti a disponibilita stagionale



